l RS de Nantes NOTRE DAME DES BATIGNOLLES
f“\gE N l l Semaine du 29/06 au 05/07
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HORS D'CEUVRE Radis Pasteque tranchée
Mélange aux haricots . . . .
Boulettes de veau Beignets au calamar Ro6ti de dinde froid
rouges
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
o A ) R . . A
Flageolets Riz créole BIO AB Epinards HVE a la creme Taboulé BIO AB
A . |
PRODUIT LAITIER Camembert BIO AB Coulommier BIO AB
DESSERT Fruit frais Compote de pommes HVE Fruit frais BIO AB\' Beignet aux pommes

Produit de saison

% Patisserie élaborée m Renas Véeétarien
/1 dans notre cuisine P g M '[A M ’

- LE CHEF

AB Produit issu de I'agriculture biologique E:i)rc:ucteurs locaux issu de la Région Pays de La < k‘ ET SON EQU'PE

I I VOUS SOUHAITENT
Viande de porc, volaille et boeuf o] Produits de qualité : HVE, MSC, NA, Label Rouge, Retrouvez |'ensemble des menus sur : N BON APPET'T I
Frangaise & BBC... www.clicetmiam.fr U 0 :

Code a saisir : BATIGNOLLE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



